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> INTRODUCCION

Opuntia es un genero de arbustos suculentos con mas de 360 especies,
perteneciente a la familia Cactaceae (Kalegowda et al., 2017). El residuo generado
a partir de la poda anual de este cultivo produce entre 10 y 15 t ha-1 de pencas
frescas, y solo se aprovechan, en parte, como alimento para el ganado, se dejan
entre hileras de huertas o se incorporan al suelo (Zegbe et al., 2013).

Asi mismo, ha sido demostrado que los cladodios de Opuntia contienen
compuestos polifendlicos, que le otorgan capacidad antioxidante (Guevara-
Figueroa et al., 2010). Estos compuestos pueden ser integrados en alimentos con
un valor funcional.

Aunado a lo anterior, se tiene evidencia que el contenido de compuestos con
capacidad antioxidante aumenta en las plantas en condiciones de sequia (Do
Nascimento y Fett-Neto, 2010). Sin embargo, hay poca investigacion sobre efecto
del riego sobre el contenido de compuestos fendlicos y la capacidad antioxidante
en extractos de cladodios de Opuntia

® OBJETIVO

Determinar la influencia del riego en el contenido de compuestos polifendlicos vy
capacidad antioxidante de cladodios de variedades de Opuntia.

(> MATERIALES Y METODOS
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Analisis estadistico
La informacion se analizé en un modelo en parcelas divididas con arreglo en bloques al azar y factorial en tratamientos.
El analisis post hoc se hizo con la diferencia minima significativa de Fisher con p < 0.05.
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(®» RESULTADOS Y DISCUSION

Polifenoles totales

En la mayoria de las variedades estudiadas, el contenido de polifenoles fue mayor
en las plantas con RS. Es posible que el incremento de estos compuestos sea el
resultado del desarrollo de episodios de estrées hidrico que estimularon el
metabolismo secundario (Boutakiout et al., 2018). Sin embargo, el contenido de
polifenoles de los extractos de plantas SR de todas las variedades mostraron los
valores promedio mas bajos. Esto sugiere que el déficit hidrico desarrollado limito
el metabolismo secundario en estas plantas en favor de la supervivencia (Krol et
al., 2014).
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Figura 1. Contenido fendlico total de cladodios de variedades Opuntia spp. sometidas a regimenes de riego. Promedios seguidos de la
misma letra, no difieren estadisticamente con base en la diferencia minima significativa de la prueba de Fisher con p < 0.05.
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la capacidad antioxidante.
(Alves et al., 2017).
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Figura 2. Capacidad antioxidante determinada por los métodos a) ABTS, b) DPPH y c)
FRAP en cladodios de variedades de Opuntia spp. sometidas a regimenes de riego.
Promedios seguidos de la misma letra, no difieren estadisticamente con base en la
diferencia minima significativa de la prueba de Fisher con p < 0.05.

(® CONCLUSION

La variedad ‘Amarilla Olorosa’ presentod los valores promedio mas altos en el
contenido de compuestos polifendlicos y capacidad antioxidante (ABTS, DPPH vy
FRAP). Los extractos obtenidos de plantas sin riego presentaron la mayor tasa de
capacidad antioxidante. Ademas, los extractos de cladodios de las variedades
estudiadas, que no fueron irrigadas presentaron el menor contenido de
compuestos polifendlicos y menor capacidad antioxidante con el ensayo FRAP. El
riego suplementarito mejoro el contenido fendlico y la capacidad antioxidante en los
cladodios de las variedades estudiadas. Por lo tanto, este sistema de riego puede
sugerirse, entre otros aspectos, para mejorar las propiedades funcionales de los
cladodios en favor de la salud humana.





